Zur Alten Fuhrmanns-Schinke

Ihre Adresse in der Liineburger Heide

fiir Sie zusammengestellt
unser Geschenk_ fiir 2009/10 bei Feiern und Familienfesten,
ab 10 Personen

das Brautpaar- der Konfirmand- das
Geburtstagskind oder der Jubilar

isst den Hauptgang umsonst”

Cornelia Kretzschmar und Carocﬁrc’ic[er

mit Mitarbeitern
freuen sich auf Ihren Besuch

Tel. 05054-98970
Fax 05054-989798
Email:info @fuhrmanns-schaenke.de
www.fuhrmanns-schaenke.de



http://www.fuhrmanns-schaenke.de/

Liebe Gdste

Wir freuen uns, dass Sie unser Haus in Ihre engere Auswahl
genommen haben, um Ihr Fest zu feiern.
Auf den ndchsten Seiten haben wir verschiedene Menii-, Buffet-
und Brunchvorschlige, sowie fiir die Sommermonate unsere
Grillangebote und winterliche LecRereien, zusammengestellt.

Auf Thren Wunsch bieten wir Thnen eine Getrdnkepauschale.
Diese beinhaltet
zum Empfang
*** Riesling Sekt trocken, Hausmarke oder Prossecco Hausmarke
mit Orangensaft
Weine
*** Probsthof Riesling trocken
Bardolino, italienischer Rotwein trocken
Portugieser Weiherbst
***** alkoholfreie Getranke
Harke Pils vom FaR
Spirituosen nach Wunsch.

Der Preis pro Person

von 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr 18,00 €

von 17.00 Uhr bis Ende 29,50 €
Champagner, Cocktails oder besondere Weine, werden nach Verzehr laut
Kartenpreis abgerechnet.
Fiir Musiker und Animateure berechnen wir pauschal fiir Speisen und Getranke
23,00 €
Busfahrer haben grundsdtzlich Speisen, Getrdnke und Ubernachtung frei.

Meniikarten,
Tischwdsche, Servietten und Vasen mit Frischblumen sind in unseren Preisen
enthalten.

Wenn Sie andere Wiinsche oder Vorstellungen haben, dann
sprechen Sie uns gerne darauf an. Wir werden gemeinsam ein
Fest gestalten, damit unsere Gdste rundherum zufrieden sind.



ab 20 Personen von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr
Angebot I

Verschiedene Brotsorten
Brotchenauswahl
Marmelade , verschiedene Sorten
Heidehonig, Nutella
Butter, Diatmargarine
Korn Flakes, Misli, verschiedene Kérner
Rihrei mit Speck
Aufschnitt, Schinken, Mettwurst
Hausmacher Wurst
Gemischtes Kdsebrett
Niedersdchsische Hochzeitssuppe
Verschiedene Salate, Rohkost- und Blattsalate mit Dressing
Forellenfilet gerduchert
Mat jesfilet mit Zwiebelringen
Schweinebraten mit Salzkartoffeln und Gemiise
Pastagericht
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
Frische Frichteplatte
Milch, Orangensaft
Tee, Kaffee und Kakao

Preis pro Person 17,80 €



ab 20 Personen von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Angebot IT

Verschiedene Brotsorten, Brotchenauswahl
Marmelade , verschiedene Sorten
Heidehonig, Nutella
Butter, Diatmargarine
Korn Flakes, Misli, verschiedene Kérner
Rihrei mit Speck
Aufschnitt, Schinken, Mettwurst
Hausmacher Wurst
Gemischtes Kdsebrett

Kartoffel- Krduterschaumsuppe mit Schinkenstreifen
Gefligelsalat, Gurkensalat
Rohkostsalate und Blattsalate mit Dressing
Hausgebeizte Lachsscheiben mit Dill-, Honig-, Senfsauce
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Schnitzel mit Champignonsauce und Kroketten
Pastagericht
Friichtequark
Frische Friichteplatte
Milch, Orangensaft
Tee, Kaffee und Kakao

Preis pro Person 20,80 €



Meniivorschlige

Vorspeisen

Blattsalate der Saison mit gebratenen Putenbruststreifen
dazu servieren wir Kartoffel — Schnittlauchdressing
Bauernbaguette und Butter

5,20 €

Mild gerduchertes Forellenfilet mit feinem Sahnemeerrettich
dazu Bauernbaguette und Butter
5,20 €

Lachsscheiben mit Rostiecken

dazu Sahnedip mit frischen Krdutern
6, 70 €

Champignons im Bierteig gebacken
mit Blattsalat und Knoblauchdip
5,30 €

Honig Melone mit Katenschinken
4, 90¢€



Suppen

Niedersdchsische Hochzeitssuppe
mit Mettbdllchen, Eierstich, Spargel und Graupennudeln
3,60 €

Gebundene Gurkenrahmsuppe mit Dill
3,30 €

Karottencreme mit Sahnehaube und frischen
Krdutern
3,30 €

Broccolicreme mit Lachsstreifen
3,70 €

Kartoffelkrduterschaumsuppe mit
Schinkenstreifen
370 €

Hauptgerichte

Schweinebraten mit Champignonsauce
11, 80 €

Gebratene Putenbruststeaks mit
Ananas und Kdse tiberbacken
13, 50 €

Schweinemedaillons an Senf-Krdutersauce
15, 60 €



Lammbraten , Her mann LOns
mit einer Mischpilzsauce und Preiselbeerbirne
14, 60 €

Zarter Hirschbraten an Rotweinsauce
mit Preiselbeerpfirsich und Apfelrotkohl,
15, 30 £

, Original Hei dschnuckenbrate
mit einer Pfifferlingsauce, Preiselbeerbirne
und Speckbohnen
18,20 €

Rinderbraten mit Pfifferlingsauce
15,50 €

Heidschnuckengulasch mit Apfelrotkohl
13,50 €

Gebratene oder pochierte Lachsscheibe an einer Krduterrahmsauce
14, 50 €

Zu den Hauptgerichten konnen sie folgende Beilagen auswdhlen
Kartoffelkroketten, Herzoginkartoffeln,
Salzkartoffeln, Schupfnudeln, Butterspdtzle oder Reis,
sowie eine frische Salatplatte mit Zitronen-Joghurtdressing und
Kartoffel-Schnittlauchdressing
und/oder eine frische bunte Gemiiseplatte



Dessert

Hausgemachte Rote Griitze (ohne Alkohol)
mit flissiger Sahne

3,40 €
mit Vanillesauce
3,70 €
Gebackene Apfelringe in Zimt- Zucker mit Vanilleeis und Sahne
4,50 €

Vanilleeis mit heifen Kirschen
oder heiflen Himbeeren
4. 70 €

Heidehonigparfait auf Fruchtspiegel
mit Sahne
5,10 €

Schokoladenmousse mit
Frischen Friichten
5,10 €

Dieses ist eine Auswahl an Speisen, die wir fiir Sie zusammengestellt
haben. Sollte Thnen die Entscheidung schwer fallen oder die Auswahl
nicht nach Threm Geschmack sein,
dann sind wir gerne bereit, Sie zu beraten.

Diese Auswahl ist nur im Mend einheitlich auszuwahlen,
nicht zum a la carte Verzehr. 2 Hauptgerichte zur Wahl sind
maglich.

Wir wiirden uns freuen, Sie in unserem Hause
begriiien und bewirten zu diirfen.

Cornelia Kretzschmar und Carola Schroder
sowie unsere Mitarbeiter



Rustikales Buffet

Preis pro Person 17,50 €

Heidjer Kartoffelsuppe
hausgemacht

Rosenkoh| mit Kassler- und Kochschinkenstreifen
iberbacken mit herzhaftem Kdse

Kartoffel- Lauch- Pilzauflauf
tiberbacken

Pellkartoffeln mit verschiedenen Dips
Grillschinken mit einer Cocktailsauce
Speckkartoffelsalat
Kartoffel- Gemiisesalat mit Mayonnaise

Frische, bunte Salatschissel mit 2 verschiedenen Dressings

Hausgemachte Rote Griitze (ohne Alkohol)
mit Vanillesauce



j W% Ldndliches Buffet

Preis pro Person 19, 50¢€

Thiringer Mett mit Zwiebeln
Hausmacher Wurst im Darm Rotwurst
Leberwurst und Knappwurst

Hdhnchenkeule , Mohrenapfelsalat,
gebratene Mettbdllchen und
Nudelsalat
Mat jessalat, Mat jesfilet mit Zwiebelringen
Majondsen - Kartoffelsalat
Wellfleisch mit Zwiebelessigdressing
Hausgemachter Wurstsalat

Lauch — Kdsesuppe
Schnitzelplatte bunt garniert
Pfannenschlag mit Bratkartoffeln

Schweinekrustenbraten mit Gemiise und
Salzkartoffeln

Preiselbeerquark mit Vanillesauce und
Milchreis mit Zimt und Zucker

Brotauswahl und Butter



Preis pro Pe =" 411,20 ¢

Melone mit gerduchertem Katenschinken
Zarte Roastbeefscheiben mit Sauce Cumberland
Bratenscheiben vom Schwein
Schweinemedaillons mit bunten Friichten
garniert

Niedersichsische Gurkenrahmsuppe mit Dill

Gefliigelsalat ,Hawaii“
Nudelsalat nach Hausfrauen Art
Herrensalat
Blattsalatauswahl und RohRostsalate bunt gemischt mit 2 verschiedenen Dressings

Hausgebeizte Lachsscheiben mit Sahne-Dill-Meerrettich
Gerducherter Aal
Mild geriucherte Heidelachsforelle mit Preiselbeersahne
Matjesfilet mit Zwiebelringen
Shrimps in Cocktailsauce

Putengeschnetzeltes in Curry-Rahmsauce mit gemischten Friichten
Hirschbraten mit Rotweinsauce, ApfelrotRohl und
Kroketten

Kdseauswahl vom Brett mit Friichten garniert
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse
Brotauswahl, Partybrotchen und Butter



Buffet IT

Preis pro Person 36,50

Rosa gebratene Roastbeefscheiben
Gerducherter Katenschinken
Schweinebratenscheiben und Spargelrélichen

Niedersdchsische Hochzeitssuppe
Heringssalat mit Dillrahm, Broccoli-, Schinkensalat
Tiefseegarnelensalat, Tomatenscheiben mit Mozarella und
Balsamicovinaigrette
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings
Mild gerducherte Lachsforelle mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizte Lachsscheiben mit Dill-, Honig-, Senfdip
Mat jesfilet mit Zwiebelringen

Mit Backobst gefiillter Schweinebraten, dazu Gratinkartoffeln,
Pastagericht

Kdseauswahl vom Brett mit Weintrauben
Mousse au chocolat

Cremespeise

Brotauswahl, Partybrotchen und Butter



Buffet ITI

norddeutsch
Preis pro Person 24, 3 0 €

Scheiben vom Kasselerbraten
Bratenscheiben vom Schwein
Zarte Roastbeefscheiben
Hausmacher Wurstplatte
Sauerfleisch-Sghahkmanmst Remoul ader

Heidjer Kartoffelsuppe

Kartoffel- Lenz- Salat, Matjessalat,
Rohkostsalate und Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Makrelenfilet , Rollmopse
Mat jesfilet mit Zwiebelringen
Hausgebeizter Lachs

Grillschinken mit Bratkartoffeln,
gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit flissiger Sahne
Heidelbeerquark

Brotauswahl, Partybrotchen und Butter



Weihnachtsfeiern

Buffet ab 15 Personen

19,90 Euro pro Person

Niedersdchsische Hochzeitssuppe

Winterliche Blattsalate:
Eichblattsalat mit Gefltigelleber
Chicoreesalat
Feldsalat mit Spethdazu eine Vinaigrette

Ente im Ganzen gebraten, gefiillt mit Hack und Apfein
dazu reichen wir eine Orangensauce,
Apfrelrotkohl und KartoffelklolSe

HeillBe Pflaumen mit Vanilleeis



,.l? +»  Weihnachtsmeni 1
15,40 Euro pro Person

Lauchcremesuppe

*kkkk

Schweilnenackenbraten geflififetnitund PreiBelbeeren
dazu reichen wir Rosenkohl mit Haselnussbutter
und KartoffelkloBe

*kkk*%k
Zimtgriels mit heilSen Friichten

Weihnachtsmeni 2
23,40 Euro pro Person

Klare Briihe mit Pfannkuchenstreifen

KAk kA



Wildschweinbraten aus heimischen Waldern
mit einer Backobstsauce, Wirsinggemdise
und Serviettenknodel

*kkkk

Moussevariation mit frischen Frichten

Weihnachtsmenu 3
26,10 Euro pro Person

Champignoncremesuppe

*kkkk

Gebratene Gansebrust und Keule mit einer Apfelorangens.
dazu servieren wailktlbeerrotkohl
und Kartoffelklolse

*kkkk

Zimtschupfnudeln mit Birnenkompott






